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KNORR ET SUYU ILE YAYLA CORBASI

9 su bardagdi Knorr Et Bulyon

1 adet yumurtanin sarisi

1 ¢corba kasigi un

Yarim su bardagi piring

2 ¢orba kasiJi yag

Yarim ¢orba kasigi kirmizi biber

Piring ayiklanip temizce yikanir. Et suyunda yumusayincaya kadar haslanir. Yumurta, yogdurt, un iyice ¢irpilip,
yarim bardak et suyuyla sulandirilir. Kaynamakta olan pirince katilip ates hafifletilir, tuz ilave edilir. Kabarma
belirtisi gésterince Uzerine kuru nane serpilip, kizdirilmis biberli yag ¢orbanin Gzerine dokulir.
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