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KNORR BADEMLI TAVUK CORBASI (SEBZELI)

1 paket Knorr Bademli Tavuk Gorbasi
11tsu

1 adet kabak

1 adet havug

Y2 su bardadi misir

Hazirlanisi

1. Havug ve kabagin kabuklarini kazidiktan sonra rendenin genis tarafi ile rendeleyin.

2. Derin bir tencereye 5 su bardagdi suyu ve Knorr Bademli Tavuk Corbasi’ni koyup, karistirirak kaynatin. Gorba
kaynamaya bagladiktan sonra igine rendelenmis havug, kabak ve misirlari ilave edip 10 dakika orta ateste
pisirin. Servis tabadina aldiktan sonra Uizerini arzuya goére kavrulmus badem ile stsleyip sicak olarak servis
edin.

3. Tavada kavurmak isterseniz 1 yemek kasigi margarini iyice kizdirin, igine kabuksuz bademleri ilave edip
bademler renk alincaya kadar kavurun.
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