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KLUP SANDVIC

200 gr un

50 gr toz findik

30 gr parmesan peyniri
200 gr brie peyniri

100 gr ricotta peyniri
100 gr taze krema

1 demet marul

60 gr margarin

12 dilim breosaola (dana salam)
1 yemek kagigi sivi yag
1 cay kasig! karabiber
Tuz

Su

Un, yumusatilmig 60 gr margarin, toz findik, rendelenmis parmesan peyniri, bir tutam tuz ve 80 ml suyu hizlica
yogurun. Hamuru yuvarlayip buzdolabinda 30 dakika dinlendirin. Hamuru merdane yardimiyla ince agip ikiye
kesin. Hamurun yarisini yagli pisirme kagidi serili firin tepsisine yerlestirin ve ¢atalla Gzerine hafifce delikler
yapin. Hamurun Gzerine yaglh pisirme kagidi serip 1 mm kaliniginda 26x35 cm[?llik dikdortgen elde etmek igin
merdaneyle Uzerinden gecgin. Hamur kesiciyle (pizza kesici) 9 adet 3 cm genisliginde seritler kesin.

Elde ettiginiz hamurlar yagdh pisirme kagidi serili firin tepsisine yerlestirip 6nceden isitilmig 200 derece firinda 10
dakika pisirin. Ayni iglemi kalan hamur igin de uygulayin.

I¢ dolgu igin kremay! ¢irpip brie peyniri, ricotta peyniri, 1 yemek kasigi sivi yag, bir tutam tuz ve karabiberle
karistirin.

3 kat olacak sekilde 6 adet klup sandvic¢i hazirlayin. sandviclerin arasina peynir karigimi, ikiye kesilmis 1 dilim
bresaola ve jllyen dogranmis marul yerlestirip servis yapin.
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