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KLICE (MARDIN)

1 kgun

250 gr tereyagi

250 gr seker

250 gr sit

10'ar gr. ¢ekilmis anason, mahlep, targin, kabartma tozu ve mayasi.

Seker sutln iginde eritilir. Hazirlanan karisim genis legende un, baharat ve yagla beraber iyice yodrulur. Daha
sonra hamur dinlenmeye birakilir. Kabarip kivamini aldiktan sonra sekillendirilerek (simit ya da tepside
bademlendirilerek) yadlanan tepsilere itina ile dizilir. Uzerlerine yumurta surdlerek firina verilir. 35-45 dakika
kadar pisirilen ¢cérekler sogumaya birakilir.

Not: Seker, yag, un ve baharat karisimindan mutesekkil ¢orek, genelde vefat eden kigilerin mevlidin de
dagitiimak Uzere hazirlanir ya da bayram gunu 6zellikle peynir egliginde yenir.
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