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KLICE (MARDIN)

125 gr.yag

5 su bardagi tam budday unu
1.5 ¢ay bardag toz seker

1 su bardag st

1/3 su bardagi su

1 tath kasidi instant maya

1 tath kasidi targin

1 tath kagsidi anason

1 cay kasigr mahlep

1 cay kasig! karanfil tozu

1 cay kasid! dolusu yenibahar
1 cay kasigi tuz

Unu yogurma kabina alin, ortasini agin

Kuru malzemelerin hepsini ekleyin

Margarini eritin, sitle beraber una ilave edin.

Agartilmig un kullaniyorsaniz, stt miktarini azaltaniz gerekebilir bu ylizden suti birden aktarmayin.
Kulak memesi yumusakliginda bir hamur yogurun.

Uzerini 6rtip mayalanmasini bekleyin.

Mayalanan hamuru ikiye bolun.

Unlanmig zeminde her bir bezeyi pide seklinde bir santime yakin kalinlikta agin.

Hafif yaglamig veya unlanmig tepsiye yerlegtirin.

Uzerine yumurta sarisi sirUp bardakla, catalla veya benim yaptigim gibi kalipla sekil verin.
Soguk firina siirlip, 200 derecede kizarana kadar pisirin.
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