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KLASIK TAVUK CORBASI

Malzemeleri Plre Haline Getirin: Ayiklanmig badem limon kabugu seridi, tavugun beyaz etini genisge bir
havanda veya mikserde biraz tavuk suyu ilavesi ile pure haline getirin. Kati pismis yumurta sarilarini da ilave
edin.

Ekmek Katin: Kalinca kesilmis kabuk kismi ¢ikartilmig olan ekmegi ilik olan tavuk suyuna katin. Bir kag dakika
sonra kagik kagik ekmegi plreye ilave edin.

Gig Krema llave Edin: PUreyi genis bir kaba alin. Cig kremay! ilave ederken plreyi iyice karistirin. Corba
tamamen incelinceye kadar tavuk suyu katin. Karigtirin.

Slzgecten Gegirin: PUreyi slzgecten gegirin. Kasikla veya tokmakla iyice ezin.
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