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KLASIK TATLI TART HAMURU

https://www.elele.com.tr

2 su bardagi un

125 g tereyagi

1 cay bardadi pudra sekeri
1 yumurtanin sarisi

3 yemek kasigi buzlu su

Elediginiz un ve kiip kestiginiz tereyagdini un kivamina gelinceye kadar mutfak robotundan gegirin. Karigimi genis
bir yogurma kabina alin. Pudra sekeri, yumurta sarisi ve buzlu suyu ilave edip pUriizstz kivamli bir hamur elde
edinceye kadar yogurun. Hamurun Uzerini streg filmle sarp buzdolabinda 30 dakika dinlendirin. Dinlenen
hamuru tart kalibinizin boyutlarinda ince agin. Pigserken kabarmamasi igin Gzerine ¢atalla delikler agip bakliyat
serpin. Onceden isitiimis 180 derece firinda 15-20 dakika pisirin.
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