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KLASIK PiZZA SOSU

Milli Egitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Guglendiriimesi Projesi
Ankara 2006

3 corba kasigi tereyagi

150 g domates puresi

3 bltln domates

3 yemek kasigi zeytinyagi

3 dis ince dilimlenmig sarimsak
Y4 cay kasigl karabiber

3 blyuk kiyilmig yesil sogan

1 cay kasig kekik,

1 cay kasigi feslegen

1 cay kasigi tuz

Pure i¢in domateslerin kabuklarini soyunuz, ¢ekirdeklerini ¢ikartiniz, pire haline getiriniz.
Dider domateslerin de kabuklarini soyduktan sonra ¢ekirdeklerini alarak dograyiniz.
Sarimsak ve soganlari ¢ok ince dograyiniz.

Bir tavada tereyagini eriterek zeytinyagini karigtiriniz.

Sarimsak ve soganlari sote yapiniz.

Domatesleri ve domates puresini ekleyiniz.

Tuz, biber, kekik, feslegen ekleyerek kaynama noktasina getiriniz.

Kisik ateste arada karigtirarak patates puresi kivamina gelinceye kadar pigiriniz.
Tereyagdini erittikten sonra zeytinyagdini ekleyiniz.

Isinmis yaga énce plreyi sonra domatesleri katiniz.

Kisik ateste pisirmeye dikkat ediniz.

Kullanilacagi zamana kadar buzdolabinda saklayiniz.

Fotograf "Domates Perisi" tarafindan génderildi. 02.11.2021
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