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KLASIK PizzA

Hamuru igin:

500 gram un

300 ml. su (ilik)

20 gram zeytinyagi

20 gram yas maya

12 gram tuz

Domates Sos:

5 adet domates

4 yemek kasigi zeytinyagi
1 cay kasigi karabiber

1 tutam tuz

Uzeri Igin:

250 gram suda mozzarella
1/2 demet taze feslegen
4 adet domates

Unu eleyin ve bir kaba aktarin.

Yas mayay! ve diger malzemeleri ekleyin. Yogurmaya baglayin en son tuzu ekleyip hamur haline getirin.
Tezgahi unlayin ve bezeler halinde mayalandirin.

Zeytinyagini tavada isitin ve kabuklarini soyup rendelediginiz domatesleri ekleyin.

Karabiber ve tuzu ekleyerek lezzetlendirin, kaynayana kadar pisirin ve sonra sogumaya birakin.
Mayalanan hamur bezelerini Elinizle gelisi glizel agarak genigletin.

Soguyan sosu ekleyin, kabuklarini soydugunuz domatesleri ince halkalar seklinde kesin ve sosun (zerine
yerlestirin. Domateslerin aralarina ve lzerlerine gelecek sekilde mozzarella peynirlerini ekleyin.

Onceden isitilmis 165 derecelik firinda fansiz programda 10 dakika pisirin.

Finndan ¢ikinca Uzerine feslegen yapraklarini ekleyin ve servis edin.
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