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KLASIK PILAV

Piring (Baldo) 1 su bardagi

Su (Oda Sicakliginda) 1,5 su bardag
Tuz 1 tath kagig

Tereyagd! 1,5 yemek kagigi

Gurme Sef Cok Amagl Pisiriciyi 180 °Cde Sote moduna alin. Igerisine tereyadi ve 4-5 defa temiz su ile
ylkayarak fazla nisastasindan arindirdiginiz piringleri ekleyip renkleri diinene kadar soteleyin. Piringler
seffaflastiinda kaynar suyu ilave edin. Tuz ve karabiberi ekledikten sonra Gurme Sef Cok Amagli Pisirici?nin
kapagini kapatin ve Buharda Pilav modunda galistirin. Pisirme islemi bitince, Gurme Sef Gok Amagl Pisirici
soguduktan sonra basincini tahliye edin ve kapagini agin.
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