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KLASIK GULLAC

Malzeme:

3 litre sit

500 gr toz seker

500 gr cilek

250 gr badem veya findik igi
1 paket gillag yaprag!
1 corba kasigi gil suyu
Slslemek igin :

cilek receli

taze cilek

Rulokat

S0t ve tozsekeri kaynatin. Ocaktan alip gul suyu ile tatlandinin. Gillag yapraklarini hazirladiginiz sicak sutli
karisimla islatarak dikddrtgen bir tepsiye (en fazla 40x30 cm) aktarin. Her katin arasina file badem veya findik igi
serpin. Malzeme bitene kadar ayni iglemi tekrarlayin. Kalan sitli karigimi gullaglarin Gizerine dokan.
Buzdolabinda en az yarim saat kadar beklettikten sonra dilimleyin. Istege gore dilimlenmis taze ¢ilek, stiziimus
cilek receli ve rulokat ile sUsleyip soguk servis yapin.
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