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KLASIK DOLMA

500 gram kiyma

1 su bardag piring

4 adet kuru sogan

3 adet domates

4 adet kirmizi biber

4 adet sari biber

4 yemek kagig! sivi yag
1 tath kasidi pul biber
2 cay kasigi karabiber
2 cay kasigi tuz

Pirinci 1lik tuzlu suda bekletin. Sodani zar seklinde dograyip karabiber, pul biber ve tuzla ovalayin. Kiyma, piring,
rendelenmis domates ve sivi yag koyup karigtirin.

Biberlerin kapak kismini kesip ¢ekirdegini ¢ikarin. Hazirladiginiz dolma harcini biberlerin igine doldurun. Biberleri
tencereye agdiz kisimlari Uste gelecek sekilde dizin. Dolmanin dagiimamasi i¢in Usttine kiguk bir kapak kapatin.
3 bardak sicak su ekleyip 40 dakika pigirin.
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