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KKAKDUGI

https://koreyemek.blogspot.com

turp biyUk boyu 4 tane
kalin tuz 1 gay bardak
yesil sodan 1 demet
Sosu igin:

balik suyu 1 ¢cay bardak
pul biber 1 ¢cay bardak
seker 2 yk

susam 2 yk

sarimsak 5 digi

piring unu 2 yk

su 1 cay bardak

Turbu kare sekilinde dogranir. kalin tuzu ekleyerek 1 saat bekletir. turp yumusayinca akar suda bir kere yikanir.
fazla yikamayin. o zaman ¢ok tuzsuz olur. kesmeden yikayib tuzladiktan sonra sadece 1 kere sudan gegirmek
yeterli..

Yesil sodani temizleyip yikanir. 3cm kadar keser.

Pirin¢ unu suyla a¢ip kaynatir. mullalebi kivaminda pisirir.

Turbun suyu iyice ¢ilkarmamiz lazim. ¢inkU yaptiktan sonra fazla su olmamasi igindir. slizgegten 1 saat kadar
bekletirseniz suyu iyice ¢ikarmig olur.

yesil sogani, pul biberini, sarimsagini, sekerini ilave eder.

Son olarak hazirlanmig piring unu ve balik suyunu ilave eder. Hepsi iyice karistirir. Tuz azsa bir az tuz ekleye
bilir. ve susumi eklenir.

BlyUk kaba koyup 1 giin disarida bekletir. sonra buzdolabinda muhafaza ederek salata olarak yemegin yaninda
suna bilirsiniz.

Not: Turkiyede Japon turp diyor. Gimgi yapilan marula Gin Marul denir. Aslinda bunlari tiiketen Korelidir niye
Japon ve ¢in adini koymuglar.
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