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KIZILCIKLI VE KECI PEYNIRLI BOREK

250 gram cekirdekleri ayiklanmis kizilcik
Bir buguk su bardagi ufalanmig keci peyniri
2 adet yumurta

1 cay kasidi rendelenmis muskat

2 adet yufka

1 su bardag st

4 corba kasigi tereyagi

Tuz

Kiyilmig kizilcik, peynir, yumurta, muskat ve tuzu karigtirin. Yufkalari ortadan ikiye kesip, uzun taraflarina
kizilcikh harci pay edin. Rulo seklinde sarip, yaglanmis firin tepsisine yerlestirin. Onceden |S|t|Im|§ 180 derece
firnda, Uzerleri kizarana dek, yaklasik 30 dakika pisirin. Stt ve tereyadini ayn bir kaba alip ocada oturtun.
Tereyagi eriyince ocaktan alin. Boregi firndan alip, Gzerine sttli karnigimi gezdirin. Yeniden firina verip, 5 dakika
daha pigirin. Sicak olarak servis yapin.
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