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KIZILCIKLI TURTA

Elif Korkmazel

Hamuru igin:

2 su bardagi un

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri

3 ¢orba kasigi kiyilmig ceviz

1 adet yumurta

Iciigin:

1.5 ¢ay bardagi seker

1 cay bardagi su

350 gram kizilcik veya cilek, visne de olabilir.

Un, tereyag, ceviz, pudra sekerini karigtirip lzerine yumurtayi kirin ve hamurunu toparlayin. Yaglanmig
unlanmis firin kabina hamuru yerlestirin. 200 derecedeki firinda 15 dakika pisirin. I¢i i¢in, kizilciklan tencereye
alin Gzerine sekeri ve suyu koyup 10 dakika kaynatin. Yarisini kalin sizgegten gegirin. Yarisini da batiin birakip
ve pismis olan turtanin Gzerine yerlestirin. Sogutup servis yapin.
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