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KIZILCIKLI TATLI EKMEK

1 adet hamur mayasi

2 yemek kagsigi tereyagi

1/4 su bardagi seker

1/4 yemek kagidi targin

1 su bardagi pudra sekeri

1 su bardag st

1 su bardagi kurutulmus kizilcik
Alabildigi kadar un

Oncelikle derin bir kasenin icerisinde siit, maya, toz seker, tereyag, kizilcik ve targin karistirilir; izerine alabildigi
kadar un ilave edilerek yodurulur. Hamur kaliba koyularak oda sicaklijinda 20-25 dakika bekletilir.Daha sonra
Onceden isitilmig firina strdlerek kabarana ve pembelesene kadar pisirilir. Firindan ¢ikarildiktan sonra tzerine
pudra sekeri serpilerek servis yaplilir.
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