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KIZILCIKLI PIZZA

Hamur igin:

300 grun

4 gr kuru maya

2 yemek kasigi zeytinyagi

1 cay kagigi tuz

Uzeri igin:

2 dig sarimsak

1 yemek kasigi zeytinyagi

3 yemek kasig! ince dilimlenmis adagay!
250 gr kup seklinde kesilmis domates
100 gr kizilcik

3 yemek kasigi domates salgasi

1 sogan

150 gr fume hindi gégsu (Dilimlenmig)
100 gr ¢edar peyniri

1 top mozerella

1/2 demet feslegen

Tuz

Karabiber

Hamur ve mayay! karigtirin, 175ml ilik su, yag ve tuzla yogurun. (Hamur yapigsmamalidir) Uzerini 6rttiginGz
hamuru kabarmasi igin ortalama 1 saat sicak bir ortamda bekletin. Sarimsagin kabugunu soyun ve ezin. Kizgin
yagda altin sarisi olana kadar kizartin, adacayini ekleyin ve kisa sire soteleyin. Domatesleri ve kizilciklari
ekleyin. 5 dakika karigtirarak pisirin. Domates salgasiyla birlikte tuz ve biber ilave edin. Sogani soyun ve halka
halinde kesin. Fime hindiyi ince dilimler halinde kesin. Gedar peynirini rendeleyin, mozerellayi kiip seklinde
kesin ve iki peyniri karistirin. Firini 220 derecede isitin ve tepsiye yaglh k&git yerlestirin. Hamuru ince, diz ve
yuvarlak bir taban haline getirin. (Kenarlar biraz daha kalin olmalidir) kizilcikli karigimini hamura yayin, Uzerine
hindi dilimlerini ve sodan halkalarini dizin. Peyniri ilave edin ve pizzayi firinin alt tarafinda yaklagik 25 dakika
pisirin. Feslegeni yikayin, yapraklarini ayirin. Pizzanin Gzerine serpip servis edin.
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