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KIZILCIKLI BADEMLI KEK

200 Gr Sana Klasik

3 Cay Bardag toz seker

3 Su Bardagi un

1 Su Barda@i yogurt

1 Paket kabartma tozu

1 Paket vanilya

1 Gay Bardagi kizilcik

1 Gay Bardagi ince kiyilmis badem
3 Adet yumurta

Derin bir kabin i¢cinde yumurtalarla sekeri iyice ¢irpin, ardindan igine yogurt ve yagi ekleyip karistirin. Unu,
kabartma tozunu ve vanilyay eleyip karistirin. Unlu karisimi sivi karisima ilave edin. En son kizilciklari ve
bademleri ekleyip karistirin, daha sonra yaglayip unladiginiz kek kalibina bosaltin. Arzuya gére hamurun Uzerine
de ince kiyilmis badem serpistirin. Keki dnceden isitiimig 180 dereceli firnda pigirip servis yapin.
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