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KIZILCIK VE KARADUT SURUPLU KREP

2.5 su bardag st

2 adet yumurta

3 su bardagi un

2 yemek kagigi erimis margarin
2 yemek kasigi esmer seker

1 su bardagi labne peyniri

2 yemek kasigi pudra sekeri

1 tath kagidi saf vanilya

6 yemek kasigi mavi kizilcik regeli
6 yemek kasigi karadut surubu
1 yemek kagigi margarin
Yarim ¢ay kasigi tuz

Sit, yumurta, seker ve erimig margarini ¢ok az tuz da ekleyerek iyice ¢irpin. Unu krep kivamina gelene kadar
g6z karari ekleyin. (Kati corba kivamina yakin). lyice ¢irpin.

Teflon tavaya kagit havlu yardimiyla cok az margarin strUp krepleri bir kasenin adiz genigligi ebatlarinda tavaya
dokip iki ytizinl de pisirin.

Uzeri igin: Kigibagl 6 gorba kasig karadut surubunu tavada isitip igine 6 kagik mavi kizilcik regeli koyun.

Igi icin: Labneyi pudra sekeri ve vanilyayi katarak iyice ¢irpin. )

Servis ederken krepleri aralarina labneli karigim ve sos koyarak Ustliste koyun. Uzerine de hazirladiginiz sostan
koyarak servis edin.
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