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KIZILCIK VE BRIE PEYNIRLI KANEPE

2 su bardagi kizilcik

1 su bardagi akgaagdag surubu
1 su bardagi seker

15 dilim brie peyniri

1 tutam nane yaprag!

1 yemek kasigdi tereyadi

1 paket kraker

Bir kapta iginde kizilciklari yikayip durulayin. Surubu ocaga alin sicak oldugunda, kizilcik (izerine dokiin Serin,
kapakli olarak bir gece buzdolabinda bekletin.

BuyUk bir kase veya firin tepsisine seker koyun. Bir kevgir ile kizilciklari, 2 gruplar halinde tepsiye ekleyin ve
hafifce seker kaplanip 1 saat, kuruyana kadar firin tepsisinde bekletin. Krakerlerin Gzerine birer dilim brie peyniri
yerlestirip. Uzerine akgaagag surubu ve eritilmis tereyadi karisimindan 1 tath kasigi birakin. en tstiine sekerle
kaplanan kizilciklari birakip nane yapragi ile susleyin, servise hazir.
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