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KIZILCIK VE BADEMLI EKMEK

1,5 bardak un

100 gr tereyagi

85 gr seker

150 gr kurutulmus kizilcik

1 su bardag serit kiyilmig badem
1 blyUk yumurta

75 ml tam yagli sat

Firini 180 ° C'ye isitin

Yapismaz uzun kek kalibina pisirme kagidi ile kaplayin.

Unu bir karigtirma kabina alin ve ince kirintilari andirana kadar tereyagini ovalayin, sonra seker, kizilcik ve
bademleri karigtirin.

Yumurtayi hafif¢e sttle ¢irpin ve sadece birlestirilene kadar kuru malzemelere karistirin.

Karigimi kek kalibina koyun ve 55 dakika ya da ortasina batirilan bir kirdan temiz ¢ikana kadar pisirin.
Ekmegi bir tel rafa aktarin ve tamamen sogumaya birakin.
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