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KIZILCIK TARHANASI CORBASI (KASTAMONU)

Milli E@itim Bakanhg!

1 cay bardagdi kizilcik tarhanasi
1 corba kasigi ceviz igi

2 dig sarimsak

1 ¢corba kasigi tereyad

5 su bardagi su

Tuz

Karabiber (istege bagh)

Bir cay kasigi tath toz biber

Bir tencereye 5 su bardagi su koyulur.

Suya kizilcik tarhanasi yavas yavas yedirilerek ilave edilir. Yeteri kadar tuz atilir.

Sarimsaklar havanda bir miktar su ve tuz ile dévilir.

Ddévulen sarimsaklar ¢orbaya ilave edilir.

Kaynayana kadar devamli karistirilir. Gorba 20 dk. kadar kisik ateste pisirilir.

Bir tavada tereyag eritilip, bir cay kasigi tath toz biberle havanda dévilmus cevizler bir miktar kavrulur.
Kavrulan cevizler ve toz biber kaynayan gorbaya ilave edilip, 4-5 dk. daha kaynatilir.

Hazir hale gelen ¢orba kasede sicak olarak servis edilir. Istege bagl dl¢tide karabiber ilavesi yapilabilinir.
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