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KIZILCIK TARHANA CORBASI

THY Skylife

Malzemeler:

1 Y2 su bardag kizilcik tarhanasi
4 yemek kasigi tereyag,

3 su bardagi su veya et suyu

1 yemek kasigdi tuz

1 cay kasigi karabiber

Y2 ¢ay kasigi toz kirmizi biber

1 adet ince dogranmis kuru sogan
2 dis ezilmis sarimsak

Yapiligt:

Tencerede 3 yemek kagsiJi tereyagi eritilip ince dogranmis kuru sodan ve ezilmis sarimsak pembelesinceye
kadar kavrulur.

Et suyu ilave edilir, tuz ve biber eklenerek kaynamaya birakilir.

Kuru kizilcik tarhanasi bir kap igerisinde 1 su bardag ilik su ile ezilir, siizgegten gegirilir. Kaynayan suya
karistirarak yedirilir. Uzerinde olusan kdpuk alinir. 4 - 5 dakika daha kaynatilir. Tavada tereyagi eritilir, toz
kirmizi biber eklenerek yag kaynayan ¢orbanin igine dokullr. Sicak olarak servis edilir.
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