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KIZILCIK TARHANASI CORBASI

Milli E@itim Bakanhg!

5 yemek kasigi kizilcik (kiren) tarhanasi
1 adet sogan

3 dig sarimsak

Yarim ¢ay bardagi sivi yag

1 ¢corba kasigi domates salgasi

100 gr. kiyma

2 cay kasigi tuz

1 litre su (5 su bardagi)

Bir kasenin igerisinde kizilcik tarhanasi soguk su ile ezilir.

Tencereye sivi yag konulur. Soganlar kiip kiip dodranir, sarimsaklar ince ince kiyilir ve ylksek ateste kavrulur.
Daha sonra tencereye kiyma ilave edilir. Bir siire kavurduktan sonra salca eklenir.

Iki su bardag sicak su konulur.

Digder tarafta kasede ezilmig tarhana, kaynayan suyun i¢ine agir agir ilave edilerek hizl bir sekilde karigtirilir.
Kaynayincaya kadar 5 dk. sirekli karigtirilir.

Kaynadiktan sonra kisik ateste 10 dk. pisirilir ve servise sunulur.
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