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KIZILCIK SURUBU

1 kg taze kizilcik

1,5 litre (7+1/2 su bardagi) su
1/2 limonun suyu

2 karanfil

250 gr (1 su bardag) toz seker

Once kizilciklari 3 su yikayip, sularini siizdiiriiniiz. Orta boy bir tencereye kizilciklari, suyu, limon suyunu ve
karanfilleri ekleyip adir ateste 45 dakika kaynatiniz. Bu sirada Uste ¢ikan kdpukleri bir delikli kepgeyle alip atiniz.
Tencereyi ocaktan alip bir tllbent yada slizgegle baska bir tencereye stiziiniz. Tulbent yada slizgegte kalan
tortuyu atiniz.

Sizulmas karisima sekeri ekleyip orta ateste, karigtirarak, 10 dakika daha kaynatiniz. Tencereyi ocaktan alip bir
kenarda iinmaya birakiniz.

linmig surubu bir stirahiye doldurup, agzini aliminyum kagitla érterek buzdolabina kaldiriniz. (Surup 1 giin
buzdolabinda dinlendirilmelidir.) Servisten en az 30 dakika énce, bardaklarinizi buzdolabina kaldirip sogutunuz.
Surubu sogutulmus bardaklara bosaltip servis ediniz.
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