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KIZILCIK SOSU

1 su bardadi kizilcik (taze ya da dondurulmus)
2 adet portakal
Yarim su bardag seker

Portakallari sikip suyuna sekeri ekleyin.

Sekerli portakal suyunu sos tenceresinde seker eriyene kadar isitin.

Kizilciklari da portakal suyuna ekleyip 10-15 dakika kadar kaynatin.

Dilerseniz sosu slizgegten gegirebilir, dilerseniz taneli bir kivamda tiketebilirsiniz.

Sosu pisirdikten hemen sonra akigkan bir kivamda servis edebileceginiz gibi bir gece dinlendirip koyulastiktan
sonra da servis edebilirsiniz.

Not: Kizilcik sosu kahvaltilarda recel olarak ya da cheesecake gibi tatllarda sos olarak tiiketilebilecegdi gibi et ve
tavuk yemeklerinin yaninda farkl bir lezzet olarak da servis edilebilir. Sosunuzun lezzetini farkllagtirmak icin
icine targin, yildiz anason, portakal kabugu gibi aroma vericiler de ekleyebilirsiniz.
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