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KIZILCIK SOSLU KEK

3 adet yumurta

1,5 su bardagi seker

1 cay bardagi sit

1 cay bardagi sivi yag
3 corba kasigl kakao

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

1 limon kabugdu rendesi
300 gram kizilcik

1 su bardag seker
Yarim limon suyu

1 adet karanfil

1 adet kabuk targin

Kekin harci igin, yumurtalari sekerle 5 dakika kadar ¢irpin. Diger tUm malzemeleri igine alip yaglanmig kek
kalibina harcin gogunu dokun. Bir su bardagi kadar kalanin igine kakaoyu ekleyip karistirin. Bu kakaolu kek
harcini kalibin icindeki sade kek harcinin i¢cine dékin. 170 derecede 45 dakika kadar pismeye birakin. Bu arada
kizilciklari tencereye alip Uzerine karanfil, tarcin seker, 1 ¢ay bardagdi suyu koyun. 35 dakika kadar kisik ateste
pisirin. Sizgegten gegirin igine limon suyunu sikip sosu hazirlayin.

© lezzetler.com tarif no:100696 « adi:Kizilcik Soslu Kek < génderen:nazligiil « indirme tarihi:19.05.2024 - 11:51


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kizilcik-soslu-kek-vt73483
https://img.lezzetler.com/yuklenen/kizilcik-soslu-kek-100696.jpg
http://www.tcpdf.org

