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KIZILCIK SERBETI

500 gr kizilcik

2 litre su

2 su bardagi toz seker
1 adet cubuk targin
3-4 adet karanfil

Kizilcik serbeti igin tencereye yikadigimiz kizilciklari alalim. Uzerine seker, targin, karanfil ve suyu ekleyerek
15-20 dakika, kizilciklar yumusayip rengini salana kadar kaynatalim. Kizilciklar yumusadiktan sonra ocaktan
alalim ve sogumaya birakalim. Kizilcik serbetimiz soguduktan sonra Gzerine temiz bir tilbent gegirdigimiz kabin
icerisine suyunu sizelim. Tllbentte kalan posalarinin giizelce suyunu sikalim. Eger kizilcik serbetinizi hemen
tiketmeyecekseniz agdzi kapakl bir stirahi ya da kavanoza alarak dolapta saklayabilirsiniz. Buz gibi soguyan,
yapilisi kolay kizilcik serbeti servise hazir.
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