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KIZILCIK SERBETI

500 gram kizilcik

1,5 litre sicak su

3/4 su bardagdi toz seker

2 adet karanfil (arzuya gore)

Sap ve yaprak kisimlari ayiklanmig bol suda yikadiginiz kizilciklari derin bir tencereye alin.

Sicak su ilave ettiginiz kizilciklar, kisik ateste kaynamaya birakin. Kaynamaya baglayan kizilciklari karanfil
ilavesiyle 15-20 dakika kadar pisirin.

Kaynayip yumusayan kizilciklari, bir tllbent ya da ince delikli bir sizgegten gegirin.

Kizilciklarin 6z0nU biraktigi sulu karigsima toz seker ekleyip tahta bir kagikla karigtirin.

Cam bir suirahiye aldiginiz serbet karigimini buzdola

Not: Szdudiniz sulu karisimi toz sekerle karistirabilir, orta ateste kaynattiktan sonra konsantre haline getirip
kapakli kavanoz ya da surahilerde muhafaza edebilirsiniz. Bu sekilde konsantre serbet karigimlari
hazirlayacaksaniz; kapagi kapall kavanozlari ters gevirip oda isisinda sogutmayi, sonrasinda buzdolabinda
muhafaza etmeyi unutmayin.
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