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KIZILCIK SERBETI (ELAZIG)

https://www.kulturportali.gov.ir

1 kg. Kizilcik
1 kg. Seker
1 Adet Limon

Bir tencereye seker ve Uzerini drtecek kadar su koyularak kaynatilir. Koyulastiktan sonra ayikladigimiz
kizilciklari ve limon suyunu serbetimize ilave edip 5-6 dk. daha kaynatilir ve ocaktan indirilir. Yarim saat
beklettikten sonra siselere stizerek doldurulur, serin ve ginessiz bir yerde saklanir, surubun rengini
bulandirmasin diye taneler suruba katilmaz.

Not: Serbetin kivami sdyle anlasilir, hazirladiimiz serbet soguk suya damlatilir. Serbet suda sertlesip toparlanip
lokum haline geliyorsa kivami olmus demektir. Kiglik suruplar ikram edilece@i zaman bardaklarin 1/3 kismina
surup, geri kalan kismina su koyup karigtirilip ikram edilir.
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