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KIZILCIK RECELI

1 kg. kizilcik

750 gr. toz seker

1/2 su bardagi su

1 tath kasigi taze sikilmig limon suyu

Sap kisimlarini ayikladigimiz kizilciklar bol suda yikayip fazla sularini stizdirdiikten sonra derin bir tencereye
aliyoruz. Toz sekerle karistirip kapagi kapali olarak tencerede bekletiyoruz.

Sekerde bekleyen kizilciklari az miktarda su ilavesiyle kaynamaya birakiyoruz. Kaynayip géz gdz olmaya
basladiginda kisik ateste 45-50 dakika kadar, ara ara kontrol ederek pisiriyoruz. Tencerenin ylzeyine ¢ikan
kdpukleri bir kasik ya da kevgir yardimiyla aliyoruz.

Pisirme isleminin sonuna dogru kivam alan regele taze sikilmis limon suyunu katip ocaktan aliyoruz. Kavanoza
doldurup kapagini sikica kapatiyoruz. Ters gevirip sogumasi igin bekletiyoruz.
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