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KIZILCIK PEKMEZi MARINELI ®RDEK GOGSU
(ZONGULDAK)

https://www.kulturportali.gov.ir

1 adet 6rdek gégusu
50 gr pekmezi

50 gr i¢ kuzu kestane
10 gr krema

120 gr st

20 gr zeytinyagi

40 gr tereyagi
5¢rtuz

5 gr esmer seker

Kizilcik Pekmezi Marineli Ordek Gégst Nasil Hazirlanir?

Ordek g6gsinl pekmez ve zeytinyadi ile marine ediniz ve 1 saat dinlendiriniz.

Kizgin tavada her iki tarafini renk alacak sekilde tereyaginin yarisi ile kizartiniz.

150 derece firinda 30 dk pisiriniz.

Kestaneleri, geri kalan tereyagi ile 2 dk kadar bir tencerede kavurunuz.

Kestanelerin tstlne sitl ve kremay! ekleyip kestaneler eriyene kadar kisik ateste pisiriniz.
Blenderden gegirip tuzu ekleyiniz,

Tabaga dnce kestane piresini Ustlne de 6rdegi koyup servis ediniz.
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