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KIZILCIK MARMELATLI BROWNIE

200 gr margarin

250 gr seker

120 gr kakao

Vs cay kasi§i tuz

2 adet yumurta

70 grun

Karigim icin:

2 tatli kasigr Krem peynir

1 tepeleme corba kasigi seker
1 adet yumurta beyazi

1 adet Limon kabugu rendesi
3-4 corba kasigi kizilcik marmelati
Yeterince vanilyali dondurma

Firini 190 dereceye ayarlayin. )

Karisim basligi altindaki Krem peyniri ve sekeri, krema kivamina gelene kadar ¢irpin. Uzerine 1 yumurta aki ve
limon rendesini ekleyip kremamsi bir kivama gelene dek ¢irpin

Brownie icin; margarini eritin, seker ve kakaoyu ekleyip karigtirin

Atesten alin ve ilinmaya birakin, ilk anki isisi normale dénince Yumurtalari teker teker kirarak karigsima ekleyin.
Yumurtalari sicakken eklerseniz yumurtalar piser .

Karisim yogun ve parlak olunca unu ekleyin ve tahta kasikla iyice karigtirin.

Finn kabina doékun.

Krem peynirli karisimdan kekin Usttine ébekler koyun.

Bu dbeklerin Usttine kizilcik marmeladi koyup kiirdan kullanarak girdaplar meydana getirin.

190 derecede isitilmis Firina koyunda 20-25 dk kadar pisirin.

Kontrol igin Kirdan batirdiginizda tamamen kuru olmayacak dikkat.

Kesmek icin firindan ¢iktiktan sonra sogumasini bekleyin.

25 dakikadan fazla pisirirseniz brownieniz kuruyacaktir aman dikkat

lik ya da soguk bir top vanilyali dondurma ile servis yapin.
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