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KIZILCIK MARMELATI

4 kg kizilcik
1 kg dan biraz fazla Seker
1 cay kasigi limon tuzu

Derince bir tencere 1 ¢ay bardagi ik su ile kizilciklar tencereye alinir.gekirdekleri ayrilincaya kadar surekli
karistinlarak pigirilir. llyinca bir tencere tGzerine delikli kevgir yerlestirilir. Pismis kizilciklar surtllerek pire hali
elde edilir. Plre ve seker bir derin ¢elik tencerede kanistirilir, seker eritilir. Karigsim énce harli sonra yavas ateste
10-15 dk pigirilir (delikli kepge ile képugu aliniz ). Ocaktan alinmasina yakin limon tuzu eklenir.Sivi kivamli
marmeladinizi genis emaye veya cam kaba aliniz. Glneste Uzeri tilbent 6rtlla sekilde 2-3 glin temiz ve tozsuz
ortamda sik karigtirarak giineste pisiriniz.
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