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KIZILCIK MARMELATI

1 kg. kizilcik
1,5 kg toz seker
2 bardak su
1 limon suyu

1- Kizilciklari yikayin. Kevgire alip suyunun siiziilmessini bekleyin.

2- Sonra kizilciklar bir tencereye koyup 2 bardak su ilave edin.

3- Kapagini kapayarak, kizilciklar iyice yumusayana kadar pisirin.

4- Sonra kizilciklari ince delikli bir stizgegten eze eze gegirin.

5- Suizgecten gecmis kizilciklar bir tencereye koyun.

6- Toz seker ve limon suyunu da ilave ederek, 10-15 dakika karistirarak pisirin.
7- Atesten alip karigtirarak sogutun.

8- lyice soguduktan sonra kavanoza koyup, serin bir yerde muhafaza edin.

ML® Kizilcik Marmelati icin tiklayin
ML® Kizilcik Marmelati (gorsel)

© lezzetler.com tarif no:20063 « adi:Kizilcik Marmelati « génderen:hanimeli « indirme tarihi:11.05.2025 - 16:41


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kizilcik-marmelati-vt14815
https://tr.ml.md/kizilcik-marmelati-vt473
https://video.lezzetler.com/kizilcik-marmelati-gorsel-vt51379
http://www.tcpdf.org

