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KIZILCIK MARMELADI

3-4 kilo kizilcik (pismis, pure hali 1 kg-1 él¢liden eksik)
Seker (yaklasik 1 6l¢i-1.2009)
1 cay kasigi limon tuzu

Derince bir tencere 1 ¢ay bardadi ilik su ile kizilciklar tencereye alinir. Pértletinceye kadar (yéresel tabir sanirim,
cekirdekleri ayrilincaya kadar) surekli karigtirilarak pisirilir (dikkat dibi gabuk tutar).

lliyinca bir tencere Uzerine delikli kevgir (delikli stizgeg) yerlestirilir. Pismis kizilciklar surtllerek plre hali elde
edilir(ben bu is icin bakir tenceremin Ustiine tam oturan bakir kevgirimi kullaniyorum).

Pure ve seker bir derin ¢elik tencerede karistirilir, seker eritilir. Karisim énce harli sonra yavas ateste 10-15 dk
pisirilir(delikli kepce ile kdpudu aliniz).Ocaktan alinmasina yakin limon tuzu eklenir(dikkat dibi ¢abuk, tutar
surekli karigtiriniz).

Sivi kivamli marmeladinizi genis emaye veya cam kaba aliniz. Glneste Uzeri tllbent veya mutfak semsiyesi
Ortdlb sekilde 2-3 giin temiz ve tozsuz ortamda sik karistirarak glineste pisiriniz.
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