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KIZILCIK MARMELADI

1 kg kizilcik
1 bardak su
1 kg toz seker

Kizilciklar iyice yikadiktan sonra derin bir tencereye alin. Uzerlerine su ilave ederek orta ateste pisirin. Kizilciklar
yumusadidinda ¢ekirdeklerini ayirmaya baslayabilirsiniz. Kizilciklan slizgece alarak ovalamaya baslayin ve
kabuklariyla ¢ekirdeklerinin ayrilmasini saglayin. Cikan kizilcik suyuna toz sekeri ilave edin ve araliklarla
karistirarak pisirin. 35 dakika pisen kizilcik marmeladi koyu, ekmege surulecek kivamda olur. Eger siz daha
akiskan olsun istiyorsaniz 30 dakikadan daha fazla pisirmeyin. Kaynak kizilcik marmeladini sicak kavanozlara
doldurup, kavanozlarin kapaklarini sikica kapatin.

Not: Kizilcik marmeladini pasta ve stli tatl tariflerinizde sos olarak kullanabilirsiniz.
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