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KIZILCIK MARMELADI (ZONGULDAK)

https://www.kulturportali.gov.ir

2000 gr kizilcik
800 gr toz seker

Kizilciklar yikanir ve varsa saplari ayiklanir. Uzerini gegecek kadar su konularak ocakta kaynatilir.
Kizilciklar yumusayinca alti kapatilir.

Iindiktan sonra yayvan bir tencerenin (zerine genisge bir slizgeg yerlestirilir.

Kizilciklar suyla birlikte slizgece aktarilir.

Once kasik yardimiyla ezilir.

Ardindan g¢ekirdeklerinden arindirmak igin elin i¢c kismi ile bastirilarak stizgegten gegirilir.

Elde edilen kizilcik pUresinin Uzerine seker ilave edilerek kisik ateste ara sira karistirilarak pigirilir.
Pire katilaginca limon tuzlarn ¢ok az bir suyun igersinde eritilerek kizilciklara karnstirilir.

Bir - iki tagim kaynadiktan sonra alti kapatilir.

Kizilcik Marmelati tenceresinde ilindiktan sonra soguk temiz cam kavanozlara kapatilarak saklanir.

A

.‘T?\i

’

Pa

© lezzetler.com tarif no:146504 « adi:Kizilcik Marmeladi (Zonguldak) « gdnderen:ay isidi « indirme tarihi:26.04.2024 - 17:37


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kizilcik-marmeladi-zonguldak-vt106326
https://www.kulturportali.gov.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/kizilcik-marmeladi-zonguldak-146504.jpg
http://www.tcpdf.org

