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KIZILCIK MARMELADI

1 kg. kizilcik
1,5 kg. seker
1 adet limon suyu

1. Kizilciklarr iyice yikayin.

2. Bir tencereye koyup bir ¢cay bardagi su eklerken bir-iki tagim kaynatin. (Kizilciklar kaynatmamizin nedeni
cekirdeklerini kolaylikla ayristirabilmek.)

3. Eger ¢ok olgun meyveler aldiysaniz kaynatmaniza gerek olmayabilir.

4. Atesten aldiginiz kizilciklari tahta kagikla bir tel sizgegten gegirerek cekirdeklerinden ayirin.

5. Cekirdeklerinden ayristiriimis ve ezilip pire haline gelmis kizilcigin Gizerine sekeri ilave edin.

6. Kisik ateste kivam alincaya kadar kaynatin.

7. Islemin sonuna dogru limon suyunu da ekleyip bir-iki dakika daha kaynatarak atesten alin.

8. Steril kavanozlara doldurup agizlarini sikica kapatin.
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