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KIZILCIK CORBASI

500 gr taze kizilcik

200 grun

1 yumurtanin sarisi

100 gr (1/2 su barda@) sut

500 gr (2+1/2 su bardadi) su yada et suyu
1 cay kasigi tuz

kahve kasiginin ucuyla kirmizibiber

4 corba kasig kizarmig ekmek

Once kizilciklari bol suda yikayip siiziiniiz. Bir tahta kasigin tersiyle siizgegte ezip piire haline getirdikten sonra
yeniden, bu kez ¢ok ince bir slizgegten slizerek, suyunu ¢ikariniz.

Genis bir kaba unu eleyip ortasini aginiz. Ortasina yumurta sarisini, siti ve stizdigunuz kizilcik suyunu ekleyip
yumurta teliyle ¢irpiniz; unu yavas yavas yedirerek bir bulamag hazirlayiniz.

Bir bagka tencerede suyu yada et suyunu orta ateste kaynatiniz. Kaynadiktan sonra, hazirladiginiz bulamaci
yavas yavas, surekli karistirarak tencereye ekleyiniz. Agir agir kaynatirken karistirmayi sirddriiniz. 8-10 dakika
kaynadiktan sonra, tencereyi atesten alip bliyUk bir tencereye siziniz. Tuz ve kirmizibiberi ekleyip
karistirdiktan sonra, blyUk bir corba kasesine yada tek Kisilik kaselere aktarip kizarmis ekmeklerle birlikte
servis ediniz.

Not: Kizilcik gorbasinin ézelligi, eksi ve koyukirmizi olmasidir. Bu nedenle, kizilciklarin ¢ok olgun ve iri olmasi
tercih edilmelidir. Taze kizilcik bulunmazsa, kizilcik surubu da kullanilabilir.
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