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KIZCE BOREGI

2 adet gunlik yufka

2 corb kasig yogurt
Yumurta beyazi

2 ¢orba kasiJi un

1 adet yumurta

1 cay bardagi siviyag

1 cay kasigi tuz

Yanim c¢ay kagig1 karbonat
Iciigin:

2 adet orta boy patates

1 cay kasigi tuz

1 su bardagi rende kasar
1 gorba kagig! tuz

Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi

Patatesler haslanir. sicakken soyulur, kabaca dogranir Gzerine tereyadi ve tuz eklenir, ezerek karistinilir.Yufkalar
st Uste konur. Sigara bdregi yapar gibi 8'er parcaya kesilir. Bir kapta yogdurt, siviyagd, yumurta, yumurta beyazi
un, karbonat ve tuz iyice ¢irpilir. Yufka parcalarina énce bu karigimdan surGlir, sonra patatesli i¢ konur, sagdan
ve soldan katlanir ve rulo yapilir. Yaglanmis firin kabina dizilir. Uzerine yumurta sarisi sdrdltr. 180 derece firnda
kizarana kadar pigirilir.
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