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KIZARTMALI PEYNIRLI SANDVIC

Y2 su bardagi ricotta peyniri

Y4 su bardad parmesan rende

200 gram mozzarella

2 tath kasigi tereyagi

1 dis sarimsak

1 yemek kagigi dogranmig feslegen
2 tath kasig dogranmis taze kekik

8 dilim ekmek

1 tutam deniz tuzu

1 tutam taze taze cekilmis karabiber

Ufak bir kasenin icerisinde ricotta, tereyagi, sarimsak, feslegen, kekik, tuz ve karabiberi karigtirin.

1-2 saat buzdolabinda bekletin.

Ekmek diliminin Gzerine ricottall karigimi stirlip mozzarella peynirini ve parmesan rendeyi ekleyinin.

Ust ekmegin igine tekrar ricotta peynirli karisimdan siriip sandvi¢ sekline getirdiginiz ekmek dilimlerini sana
yagl bir tavada 6nl0 arkal yaklagik 10 dk kizartin.
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