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KIZARTMA GULLAC

Tugrul Savkay

10 kat glllag

250 ml. giilsuyu (1 su bardagr)
250 ml. su (1 su bardag)

200 gr. findik ici (ince ¢ekilmis)

3 adet yumurta (cirpiimig)

150 gr. tereyadi (10 ¢orba kasid)
Surubu igin:

500 ml. s(t (2 su bardag)

250 gr. tozseker (1 su bardagi)

Guillaglari birer birer giilsuyu ve su karigimi ile islatip, ikiye katlayin. Uzerine gekilmis findigi serpin. iki yanindan
kivirip rulo bigiminde sarin. Batiin yapraklari bu bicimde hazirlayin.

Cirpilmis yumurtayi bir kaba koyun. Tereyagini tavada eritin. Yag kizinca rulo bigimindeki gullaglar yumurtaya
bulayip tavaya yerlestirin. Altin sarisi renk alincaya kadar kizartip, sizdurerek yagdan alin. Bir kaba dizin.
Sekeri stt ile tencereye koyup, seker eriyinceye kadar karistirarak bir surup hazirlayin. Tencereyi atesten alip,
kizarmig gullaglan surubun icine birakin. Gillaglar surubu ¢ekince tabaklara aktararak servis yapin.
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