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KIZARTILMIS TAVUKLU VE KARAMELIZE SOGANLI
RISOTTO

4 yemek kasigi zeytinyagi

1 sogan

Geyrek bardak balzamik sirke

1,5 su bardagi arborio pirinci

1 bardak sicak tavuk suyu

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 su bardagi dogranmig pismis tavuk gégsu
Tuz ve biber

2 corba kasigi kekik

Orta buyuklikte ocakta 2 gorba kasidi yag isitip eritin. Uzerine soganlarinizi ekleyin ve soganlar koyu
kahverengi bir renk alana kadar 15-20 dakika pisirin. Ocaktan alin ve tizerine balzamik sirkeyi dokiip, karistirip
kenara koyun.

Kalan yagi orta ateste blyUk bir tavada eritin. Pirinci atin ve iyice karigtirin. Yaklasik 2 dakika ¢evirdikten sonra
ocag! orta seviyeye alin ve tzerine 1 bardak su bir bardak da tavuk suyunu ekleyin. Yaklasik 20 dakika pisirin
ve al dente olana kadar bekleyin. _

Ayirdiginiz sogan karigimini tavaya alin ve tavuklari da igine atin. Ikisinin birlikte ¢evirin ve tat vermesi icin, tuz,
biber ve kekik ekleyin. Pilavinizin ister Gzerine ister yanina koyarak servis edin.
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