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KIZARTILMIS KREMA

Malzeme:

6 kasik un

6 kasik seker

200 gr. cikolata

7 adet yumurta

6 su bardagi sit
4 kagik galeta unu
Siviyag

Yapiligt:

Cikolatayi rendeleyip bir kagik su ile bir tencerede eritin. Yalniz ¢ok kisik ateste olsun. Bir k&seye 6 adet
yumurtanin sarilarini kirin. Sekeri katip, ¢irpin. Unu ve tuzu azar azar katin. Sttl incecik akitarak katin. Sonra
erimis cikolatayi da katip, k&seyi su dolu tencereye oturtun. Kaynama noktasina gelip, iyice koyulaginca, 1slak
ve yayvan bir tepsiye bogaltin. Soguyunca kare kare kesin. Kalan yumurtayi ¢irpip, kareleri dnce yumurtalara
sonra galeta ununa bulayip, iki yizini de kizgin yagda kizartin. Sicak sicak servis yapin.
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