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KIZARTILMIS KREMA

Kullanilacak malzeme:

6 yumurta,

150 gram un,

125 gram toz sekeri,

3/4 litre siit,

50 gram pudra sekeri,

1 limon,

1 tath kasidi vanilya tozu,

bol zeytinyadi

yeteri kadar tuz ve kurutulmus ekmek tozu.

Yapimi: Limon kabudunun sadece sarisini rendeleyip sitln igine atmali. Vanilya tozunu da kattiktan sonra bunu
kaynatmali ve bir kenarda sogumaya birakmali. Bir kusanede dért yumurtanin sarisiyle toz sekerini girparak
kdpurtmeli. Bunu ¢irp_ maya ara vermeden, elekten gecirilecek unu azar azar katip yedirmeli. Sicim gibi ince
akitilacak sutl de dokip bu kremaya yedir, dikten sonra kusaneyi ¢ok hafif bir atese oturtmali ve karigtirarak
yarim saat pigirmeli.

Krema pisince bunu hafif¢ce zeytinyaglanmis hamur yogurma mermerinin Ustine bogsaltmali ve burada
sogumaya birakmali. Krema iyice soguyup katilaginca bunu bir kahve fincanindan veya bardaktan yararlanarak
yuvarlak parcalara bdlmeli. Kalan yumurtalar bir tutam tuzla hafif¢e ¢irpmali. Bir tavaya bol zeytinyadi koyup
kabi kuvvetli bir atege oturtmali. Daire bigimindeki kremalari teker teker énce ¢irpilmis yumurtaya, sonra
kurutulmus ekmek tozuna bulayip kizgin zeytinyadina atmali ve nar gibi oluncaya kadar iki ylzlerini de
kizartmall.

Kizaranlari stizerek tavadan ¢ikarip servis tabagina almali ve hemen Uzerlerine pudra sekerinden serpmeli.
Hepsinin kizartiimasi ve tabaga alinmasi sona erince bunlari sicak sicak servis yapmali.
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