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KIZARMIS WONTON

250 gram ayiklanmig balik eti
Tuz

Karabiber

3-4 corba kasigi tath-eksi sos
Krep igin:

Yarim su bardag: st

Yarim su bardagi un

1 adet yumurta

Tuz

1 ¢corba kasigi tereyagd

Krep icin un, sit, yumurta ve tuzu derin bir kapta ¢irpin. Yapismaz yizeyli tavayi isitip tereyagini eritin. Tavaya
krep karisimindan 2 gorba kagigi dokin. Hafifce sallayip hamurun tavaya yayllmasini saglayin. Bu sekilde
karigsim bitene kadar krepleri hazirlayin. Baliklari haglayip kilgiklarini ayiklayin. Tuz ve karabiberle birlikte
rondodan gegirip, kiyma yapin. Krepleri 4 cm[?]lik kareler halinde kesin. Balik kiymasini hamurlarin igine
paylastirip manti seklinde kapatin. Cok kizgin siviyagda kizartin. Tath eksi sosla servis yapin.
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