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KIZARMIŞ TATLI HAMURLAR

1 bardak su
50 gr. margarin
1 tutam tuz
150 gr. un
5 yumurta
150 gr. kuş üzümü
1 litre kızartmak için çiçekyağı
Serpmek için pudra şekeri

Suyu margarin ve tuz ile bir tencerede kaynatın. Ateş ten alın. Unu karıştırarak ilave edin. İyice karıştırdıktan
sonra tekrar ate şe oturtun. Unun top top olmamasına dikkat edin. Ateşten alın. İlk yumurtayı kırın. Karıştırın ve 5
dakika soğumaya bırakın. Sonra diğer yumurtaları da teker teker kırıp karıştırmaya devam edin. Son olarak
yıkanmış ve kurulanmış olan kuş üzümlerini de hamura ilave edin. Çiçekyağını kızdırın. Çorba kaşığı ile
hamurdan yuvarlaklar alıp 10 dakika kızgın yağda kızartın. Delikli kepçe ile dışarıya alın ve kağıt üzerine yağının
süzülmesi için bırakın. Pudra şekerini de üzerlerine serptikten sonra soğumaya bırakın.
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