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KIZARMIS TATLI HAMURLAR

1 bardak su

50 gr. margarin

1 tutam tuz

150 gr. un

5 yumurta

150 gr. kug Gzimu

1 litre kizartmak igin gicekyagi
Serpmek igin pudra sekeri

Suyu margarin ve tuz ile bir tencerede kaynatin. Ates ten alin. Unu karigtirarak ilave edin. lyice kangtirdiktan
sonra tekrar ate se oturtun. Unun top top olmamasina dikkat edin. Atesten alin. llk yumurtayi kirin. Karigtirin ve 5
dakika sogumaya birakin. Sonra diger yumurtalari da teker teker kirip karistirmaya devam edin. Son olarak
yikanmig ve kurulanmis olan kus GzUmlerini de hamura ilave edin. Gigekyagini kizdirin. Gorba kasig ile
hamurdan yuvarlaklar alip 10 dakika kizgin yagda kizartin. Delikli kepce ile disariya alin ve kagit Gzerine yaginin
sUizilmesi i¢in birakin. Pudra sekerini de Uizerlerine serptikten sonra sogumaya birakin.
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