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KIZARMIS PIRINGLI JAMBON

Tavuk suyu

1 su bardag piring

1 kuru sogan

200 gram dana jambon

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 ¢orba kasiJi zeytinyag

5 ¢orba kasi§i sarimsakl yogurt

Tencerede kaynayan tavuk suyuna pirinci salin, pisinceye kadar haglayin. Tavada erittiginiz tereyaginin Gzerine
haglanmig piringten ince bir tabaka dogeyip 3-4 dakika kadar kizartin. Dogranmig soganla jambonu
zeytinyaginda karigtirin. Servis tabagina énce sarimsakl yogurdu yayin. Uzerine kizarmig pilavi ve jambonu
yerlestirip nane sosuyla susleyin. Naneyi sarimsak ve zeytinyagiyla robotta ¢ekip sos gibi kullanabilirsiniz.
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