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KIZARMIS PEYNIRLI IZGARA SEBZELER

4 kisilik

1'er adet kabak, patlican ve havug
2 adet taze patates

4 adet enginar kalbi

2'ser adet renkli dolmalik biber
Yarim ¢ay bardadi zeytinyagi

2 corba kagsiJi balsamik sirkesi

2 dis sarimsak

10 yaprak taze feslegen

8 dilim mengen kdy peyniri

Kabak, patlican, patates, havug ve enginar kalbini temizleyin. Verev dograyin. Renkli dolmalik biberlerin
cekirdek yataklarini ¢ikartip 2 parmak kalinliginda dograyin. Bitiin sebzeleri izgarada arkali 6nlU pisirin. Ince
ince kiyilmig feslegen ve sarimsagi, zeytinyagi ve balsamik sirke ile karistirin. 1zgarada pisen sebzeleri bu
karisimda marine edin. Mengen peyniri dilimlerini kizgin tavada kizartin. Sebzeleri servis tabagina alin. Kizarmig
peynirleri sebzelerin tzerine dizip servis yapin.
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